
12. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 kwietnia 2004 r. w sprawie œrodków spo¿yw-
czych specjalnego przeznaczenia ¿ywieniowego (Dz.U. Nr 104, poz. 1094)

13. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 kwietnia 2004 r. w sprawie postêpowania wy-
jaœniaj¹cego dotycz¹cego ¿ywnoœci wprowadzanej po raz pierwszy do obrotu (Dz.U. Nr 104,
poz. 1095)

14. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie grzybów dopusz-
czonych do obrotu lub produkcji przetworów grzybowych albo artyku³ów spo¿ywczych za-
wieraj¹cych grzyby oraz uprawnieñ klasyfikatora grzybów i grzyboznawcy (Dz.U. z 2003 r.
Nr 21, poz. 178 ze zm.)

15. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 kwietnia 2004 r. w sprawie pobierania i prze-
chowywania próbek ¿ywnoœci przez zak³ady ¿ywienia zbiorowego typu zamkniêtego
(Dz.U. Nr 84, poz. 795)

16. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2004 r. w sprawie wykazu jednostek
badawczo-rozwojowych okreœlaj¹cych i koordynuj¹cych programy monitoringu ¿ywnoœci
i ¿ywienia oraz opracowuj¹cych opinie niezbêdne dla oceny ryzyka (Dz.U. Nr 104, poz. 1099)

17. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2004 r. w sprawie regulaminu pracy
Rady do Spraw Monitoringu (Dz.U. Nr 104, poz. 1104)

18. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 27 kwietnia 2004 r. w sprawie granicznej kontroli
sanitarnej œrodków spo¿ywczych oraz materia³ów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu
z ¿ywnoœci¹ (Dz.U. Nr 104, poz. 1097)

19. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 30 kwietnia 2004 r. w sprawie wykazu przejœæ
granicznych w³aœciwych dla przewozu ¿ywnoœci oraz materia³ów i wyrobów przeznaczo-
nych do kontaktu z ¿ywnoœci¹ (Dz.U. Nr 104, poz. 1105)

20. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 30 kwietnia 2004 r. w sprawie wspó³pracy orga-
nów Pañstwowej Inspekcji Sanitarnej z organami celnymi w zakresie granicznej kontroli
sanitarnej (Dz.U. Nr 122, poz. 1284)

21. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 kwietnia 2004 r. w sprawie wykazu towarów,
które podlegaj¹ granicznej kontroli sanitarnej (Dz.U. Nr 86, poz. 809)

22. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 kwietnia 2004 r. w sprawie wykazu labo-
ratoriów referencyjnych (Dz.U. Nr 97, poz. 976)

23. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 stycznia 2003 r. w sprawie sposobu i trybu po-
stêpowania organów Pañstwowej Inspekcji Sanitarnej w przypadku podejrzenia lub stwier-
dzenia niew³aœciwej jakoœci zdrowotnej œrodków spo¿ywczych, dozwolonych substancji
dodatkowych i innych sk³adników ¿ywnoœci (Dz.U. Nr 7, poz. 91)

24. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 stycz-
nia 2003 r. w sprawie szczegó³owych warunków i sposobu wspó³dzia³ania organów Pañ-
stwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie sprawowa-
nia nadzoru nad jakoœci¹ zdrowotn¹ ¿ywnoœci (Dz.U. Nr 6, poz. 76 ze zm.)

25. Rozporz¹dzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2002 r. w sprawie
znakowania œrodków spo¿ywczych i dozwolonych substancji dodatkowych (Dz.U. Nr 220,
poz. 1856 ze zm.)

26. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 2 lutego 2006 r. w sprawie badañ do celów sani-
tarno-epidemiologicznych (Dz.U. Nr 25, poz. 191)

Nota aktualizacyjna

Poradnik opracowania zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej GMP i Dobrej Praktyki
Higienicznej GHP z przyk³adowo wype³nion¹ dokumentacj¹ dla:

� Sklepu spo¿ywczego � Ma³ej gastronomii � Zak³adów ¿ywienia zbiorowego
� Piekarni � Cukierni, Ciastkarni, Lodziarni �Wytwórni ¿ywnoœci

� Magazynu spo¿ywczego mro¿onek

Aktualizacja aktów prawnych z komentarzem

Przepisy wspólnotowe

Z dniem 1 stycznia 2006 roku zosta³a uchylona dyrektywa 93/43/EWG o higienie œrodków
spo¿ywczych okreœlaj¹ca ramowe warunki produkcji, przetwórstwa i obrotu ¿ywnoœci¹.
Powy¿sza dyrektywa zosta³a zast¹piona rozporz¹dzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Eu-
ropejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny œrodków spo¿ywczych (Dz. Urz.
UE L 139 z dnia 30.04.2004 r.).
Rozporz¹dzenie 852/2004 jest aktem nadrzêdnym stosowanym bezpoœrednio we wszystkich
krajach Unii Europejskiej.
Powy¿sze rozporz¹dzenie ustanawia ogólne zasady dla przedsiêbiorstw sektora spo¿ywczego
w zakresie higieny œrodków spo¿ywczych, uwzglêdniaj¹c miêdzy innymi nastêpuj¹ce zasady:

• odpowiedzialnoœæ za bezpieczeñstwo ¿ywnoœci spoczywa na przedsiêbiorstwie sektora
spo¿ywczego,

• niezbêdne jest zapewnienie bezpieczeñstwa ¿ywnoœci w ramach ca³ego ³añcucha produkcji
¿ywnoœci, pocz¹wszy od produkcji podstawowej,

• istotne jest utrzymywanie ³añcucha ch³odniczego dla ¿ywnoœci wymagaj¹cej przy przecho-
wywaniu obni¿onych temperatur,

• stosowanie procedur opartych na zasadach dobrej praktyki higieny oraz na zasadach
HACCP powinno wzmocniæ odpowiedzialnoœæ przedsiêbiorstw sektora spo¿ywczego,

• wytyczne do dobrej praktyki s¹ wa¿nym instrumentem maj¹cym na celu pomoc przedsiê-
biorstwom sektora spo¿ywczego na wszystkich szczeblach ³añcucha produkcji ¿ywnoœci
w zakresie zachowania zgodnoœci z zasadami higieny ¿ywnoœci oraz ze stosowaniem zasad
HACCP.

Art. 3 Rozdzia³ II formu³uje ogólne obowi¹zki przedsiêbiorców sektora spo¿ywczego –
„Przedsiêbiorstwa sektora spo¿ywczego zapewniaj¹, ¿e na wszystkich etapach produkcji, prze-
twarzania i dystrybucji ¿ywnoœci odbywaj¹cych siê pod ich kontrol¹, spe³niane s¹ w³aœciwe
wymogi higieny ustanowione w rozporz¹dzeniu” (za³¹czniki I i II ).
Art. 5 Rozdzia³ II nak³ada na przedsiêbiorstwa sektora spo¿ywczego (poza produkcj¹ podsta-
wow¹, tj. produkcj¹, upraw¹ lub hodowl¹ produktów podstawowych, w tym zbiorów, dojenia
i hodowli zwierz¹t gospodarskich przed ubojem, a tak¿e ³owiectwa, rybo³ówstwa oraz zbierania
runa leœnego) obowi¹zek opracowania, wykonywania i utrzymywania procedur na podstawie
7 zasad HACCP oraz posiadania i udostêpniania w³aœciwemu organowi dokumentów potwier-
dzaj¹cych stosowanie procedur na podstawie zasad HACCP.
Baz¹ tworzenia procedur HACCP jest oczywiœcie dobra praktyka produkcyjna i dobra praktyka
higieniczna. Metodologia systemu HACCP jest elastyczna poprzez jego charakter, opieraj¹cy
siê na ograniczonym zbiorze zasad i procedur wspomagaj¹cych bezpieczeñstwo ¿ywnoœci, nie
wymagaj¹c spe³niania zasad lub wdra¿ania procedur, które nie s¹ odpowiednie albo nie maj¹
zastosowania do szczególnego kontekstu dzia³alnoœci danego przedsiêbiorstwa.
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Przewodniki, poradniki dobrej praktyki higienicznej, poradniki stosowania zasad HACCP
opracowane i zatwierdzone dla przedsiêbiorstw poszczególnych sektorów spo¿ywczych maj¹
za zadanie pomóc przedsiêbiorcom we wdra¿aniu procedur opartych na zasadach HACCP.
Kontrole urzêdowe wykonywane s¹ przez Pañstwow¹ Inspekcjê Sanitarn¹ zgodnie z wytyczny-
mi zawartymi w rozporz¹dzeniu (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzêdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnoœci z prawem paszowym i ¿ywnoœciowym oraz regu³ami dotycz¹cymi zdrowia zwierz¹t
i dobrostanu zwierz¹t (Dz. Urz. UE L 191 z dnia 30.04.2004 r.) – z dniem 1 stycznia 2006 r. stra-
ci³o moc rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2004 r. w sprawie przeprowadza-
nia urzêdowej kontroli ¿ywnoœci (Dz.U. Nr 104, poz. 1098).

Przepisy krajowe

Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych ¿ywnoœci i ¿ywienia (tekst jednolity:
Dz.U. z 2005 r. Nr 31, poz. 265 ze zm.) do czasu zatwierdzenia projektu nowej ustawy o bezpie-
czeñstwie ¿ywnoœci i ¿ywienia jest obowi¹zuj¹ca w Polsce. Projekt ustawy aktualnie zosta³
skierowany na obrady Sejmu.
Art. 30 ustawy z dnia 11 maja 2001 r. zobowi¹zuje kieruj¹cego zak³adem lub osobê przez niego
upowa¿nion¹ do wdro¿enia i stosowania zasad systemu HACCP (obowi¹zek ten nie dotyczy
producentów na etapie produkcji pierwotnej, którzy w celu zapewnienia w³aœciwej jakoœci
zdrowotnej oraz zasad higieny s¹ obowi¹zani wdro¿yæ i stosowaæ zasady dobrej praktyki pro-
dukcyjnej i dobrej praktyki higienicznej).
W projekcie ustawy o bezpieczeñstwie ¿ywnoœci i ¿ywienia art. 58 ust. 1 (Dzia³ IV Rozdzia³ 1)
nak³ada na podmioty dzia³aj¹ce na rynku spo¿ywczym obowi¹zek przestrzegania w zak³adach
wymagañ higienicznych okreœlonych w rozporz¹dzeniu nr 852/2004.
Art. 58 ust. 2 uœciœla wymagania dotycz¹ce orzeczeñ lekarskich dla celów sanitarno-epidemio-
logicznych dopuszczaj¹cych osoby do pracy w kontakcie z ¿ywnoœci¹ oraz koniecznoœæ posia-
dania dokumentacji o przeprowadzanych szkoleniach lub udzielanym instrukta¿u dla osób wy-
konuj¹cych prace przy produkcji lub w obrocie ¿ywnoœci¹ oraz osób odpowiedzialnych za
wdro¿enie i stosowanie zasad systemu HACCP w zak³adzie.

UWAGA

Wymagania higieniczne dla zak³adów sektora spo¿ywczego okreœlone w rozporz¹dzeniu
nr 852/2004 (za³¹cznik I i II) nie wnosz¹ istotnych zmian w stosunku do wymagañ opisa-
nych w Poradniku na podstawie rozporz¹dzeñ Ministra Zdrowia z dnia 18 grudnia 2002 r.
w sprawie warunków sanitarnych i higienicznych w obrocie œrodkami spo¿ywczymi sprze-
dawanymi luzem, ³atwo psuj¹cymi siê dietetycznymi œrodkami spo¿ywczymi, sypkimi i nie-
opakowanymi œrodkami spo¿ywczymi oraz materia³ami i wyrobami przeznaczonymi do
kontaktu z tymi œrodkami spo¿ywczymi (Dz.U. Nr 234, poz. 1976) oraz z dnia 19 grudnia
2002 r. w sprawie wymagañ higieniczno-sanitarnych zak³adów i wymagañ dotycz¹cych
higieny w procesie produkcji i w obrocie artyku³ami oraz materia³ami i wyrobami prze-
znaczonymi do kontaktu z tymi artyku³ami (Dz.U. Nr 234, poz. 1979).

Szczegó³owe wymagania higieniczno-sanitarne dotycz¹ce zak³adu i jego wyposa¿enia do-
tychczas regulowa³y:

od 1 stycznia 2003 r.

Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wymagañ higieniczno-
-sanitarnych zak³adów i wymagañ dotycz¹cych higieny w procesie produkcji i w obrocie arty-
ku³ami oraz materia³ami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi artyku³ami (Dz.U.
Nr 234, poz. 1979)

25. Rozporz¹dzenie Rady (EURATOM) nr 3954/87 z dnia 22 grudnia 1987 r. ustanawiaj¹ce
maksymalne dozwolone poziomy ska¿enia radioaktywnego œrodków spo¿ywczych oraz
pasz po wypadku j¹drowym lub w ka¿dym innym przypadku pogotowia radiologicznego

26. Rozporz¹dzenie Komisji (EURATOM) nr 944/89 z dnia 12 kwietnia 1989 r. ustanawiaj¹ce
maksymalne dozwolone poziomy ska¿enia radioaktywnego w œrodkach spo¿ywczych o mniej-
szym znaczeniu w nastêpstwie wypadku j¹drowego lub w ka¿dym innym przypadku pogo-
towia radiologicznego

27. Rozporz¹dzenie Rady (EWG) nr 737/90 z dnia 22 marca 1990 r. w sprawie warunków regu-
luj¹cych przywóz produktów rolnych pochodz¹cych z pañstw trzecich w nastêpstwie wy-
padku w elektrowni j¹drowej w Czarnobylu

Przepisy krajowe:
1. Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych ¿ywnoœci i ¿ywienia (tekst jedno-

lity: Dz.U. z 2005 r. Nr 31, poz. 265 ze zm.)
2. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2003 r. w sprawie warunków napro-

mieniania œrodków spo¿ywczych, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych sk³ad-
ników ¿ywnoœci, które mog¹ byæ poddane dzia³aniu promieniowania jonizuj¹cego, ich
wykazów, maksymalnych dawek napromieniania oraz wymagañ w zakresie znakowania
i wprowadzania do obrotu (Dz.U. Nr 37, poz. 327)

3. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 kwietnia 2004 r. w sprawie dozwolonych sub-
stancji dodatkowych i substancji pomagaj¹cych w przetwarzaniu (Dz.U. Nr 94, poz. 933
ze zm.)

4. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie specyfikacji, kryte-
riów czystoœci, wymagañ dotycz¹cych pobierania próbek i metod analitycznych stosowa-
nych w trakcie urzêdowej kontroli ¿ywnoœci do oznaczania parametrów w³aœciwych dla
poszczególnych dozwolonych substancji dodatkowych, poszczególnych substancji poma-
gaj¹cych w przetwarzaniu oraz zawartoœci zanieczyszczeñ (Dz.U. Nr 59, poz. 530 ze zm.)

5. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie substancji wzbogaca-
j¹cych dodawanych do ¿ywnoœci i warunków ich stosowania (Dz.U. z 2003 r. Nr 27, poz. 237)

6. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie suplementów diety
(Dz.U. z 2003 r. Nr 27, poz. 236)

7. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 30 kwietnia 2004 r. w sprawie maksymalnych
poziomów zanieczyszczeñ chemicznych i biologicznych, które mog¹ znajdowaæ siê w ¿yw-
noœci, sk³adnikach ¿ywnoœci, dozwolonych substancjach dodatkowych, substancjach poma-
gaj¹cych w przetwarzaniu albo na powierzchni ¿ywnoœci (Dz.U. Nr 120, poz. 1257 ze zm.)

8. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 kwietnia 2004 r. w sprawie najwy¿szych dopusz-
czalnych poziomów pozosta³oœci chemicznych œrodków ochrony roœlin, które mog¹ znaj-
dowaæ siê w œrodkach spo¿ywczych lub na ich powierzchni (Dz.U. Nr 85, poz. 801 ze zm.)

9. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 20 kwietnia 2004 r. w sprawie pobierania próbek
¿ywnoœci w celu oznaczania pozosta³oœci chemicznych œrodków ochrony roœlin (Dz.U. Nr 86,
poz. 810)

10. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 maja 2004 r. w sprawie pobierania próbek ¿yw-
noœci oraz metod analitycznych stosowanych w badaniach dioksyn i polichlorowanych bi-
fenyli o w³aœciwoœciach podobnych do dioksyn w ramach urzêdowej kontroli ¿ywnoœci
(Dz.U. Nr 122, poz. 1287 ze zm.)

11. Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie naturalnych wód
mineralnych, naturalnych wód Ÿródlanych i wód sto³owych (Dz.U. Nr 120, poz. 1256 ze zm.)
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8. Rozporz¹dzenie Komisji (WE) nr 2076/2005 z dnia 5 grudnia 2005 r. ustanawiaj¹ce œrodki
przejœciowe do celów wdro¿enia rozporz¹dzeñ (WE) nr 853/2004, (WE) nr 854/2004 oraz
(WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady oraz zmieniaj¹ce rozporz¹dzenia
(WE) nr 853/2004 oraz (WE) nr 854/2004

9. Rozporz¹dzenie Rady (EWG) nr 315/93 z dnia 8 lutego 1993 r. ustanawiaj¹ce procedury
Wspólnoty w odniesieniu do substancji ska¿aj¹cych w ¿ywnoœci

10. Rozporz¹dzenie Komisji (WE) nr 466/2001 z dnia 8 marca 2001 r. ustalaj¹ce najwy¿sze do-
puszczalne poziomy dla niektórych zanieczyszczeñ w œrodkach spo¿ywczych

11. Rozporz¹dzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwy¿szych dopuszczalnych poziomów pozosta³oœci pestycydów w ¿ywnoœci
i paszy pochodzenia roœlinnego i zwierzêcego oraz na ich powierzchni, zmieniaj¹cego dy-
rektywê Rady 91/414/EWG

12. Rozporz¹dzenie (WE) nr 258/97 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 stycznia 1997 r.
dotycz¹ce nowej ¿ywnoœci i nowych sk³adników ¿ywnoœci

13. Rozporz¹dzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 paŸdzier-
nika 2004 r. w sprawie materia³ów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z ¿ywnoœci¹
oraz uchylaj¹cego dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG

14. Rozporz¹dzenie Rady (EWG) nr 2092/91 z dnia 24 czerwca 1991 r. w sprawie produkcji
ekologicznej produktów rolnych oraz znakowania produktów rolnych i œrodków spo¿yw-
czych

15. Rozporz¹dzenie Komisji (EWG) nr 94/92 z dnia 14 stycznia 1992 r. ustanawiaj¹ce szcze-
gó³owe zasady wprowadzenia w ¿ycie uzgodnieñ dotycz¹cych przywozu z pañstw trzecich
przewidzianych w rozporz¹dzeniu (EWG) nr 2092/91 w sprawie produkcji ekologicznej
produktów rolnych oraz znakowania produktów rolnych i œrodków spo¿ywczych

16. Rozporz¹dzenie Rady (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony ozna-
czeñ geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i œrodków spo¿ywczych

17. Rozporz¹dzenie Rady (EWG) nr 2082/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w sprawie œwiadectw o szcze-
gólnym charakterze dla produktów rolnych i œrodków spo¿ywczych

18. Rozporz¹dzenie (WE) nr 2232/96 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 paŸdziernika
1996 r. ustanawiaj¹ce wspólnotow¹ procedurê dla substancji aromatycznych u¿ywanych
lub przeznaczonych do u¿ycia w lub na œrodkach spo¿ywczych

19. Rozporz¹dzenie Komisji (WE) nr 1565/2000 z dnia 18 lipca 2000 r. ustanawiaj¹ce œrodki
konieczne do przyjêcia programu oceny w zastosowaniu rozporz¹dzenia (WE) nr 2232/96
Parlamentu Europejskiego i Rady

20. Rozporz¹dzenie (WE) nr 1946/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 15 lipca 2003 r.
w sprawie transgranicznego przemieszczania organizmów genetycznie zmodyfikowanych

21. Rozporz¹dzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrzeœnia
2003 r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej ¿ywnoœci i paszy

22. Rozporz¹dzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrzeœnia
2003 r. dotycz¹ce mo¿liwoœci œledzenia i etykietowania organizmów zmodyfikowanych
genetycznie oraz mo¿liwoœci œledzenia ¿ywnoœci i produktów paszowych wyprodukowa-
nych z organizmów zmodyfikowanych genetycznie i zmieniaj¹ce dyrektywê 2001/18/WE

23. Rozporz¹dzenie (WE) nr 2065/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 10 listopada
2003 r. w sprawie œrodków aromatyzuj¹cych dymu wêdzarniczego u¿ywanych lub prze-
znaczonych do u¿ycia w œrodkach spo¿ywczych lub na ich powierzchni

24. Rozporz¹dzenia Komisji (WE) nr 1863/2004 z dnia 26 paŸdziernika 2004 r. ustanawia-
j¹cego normê handlow¹ dla pieczarek hodowlanych

od 1 maja 2004 r.

Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 kwietnia 2004 r. w sprawie wymagañ higieniczno-
-sanitarnych w zak³adach produkuj¹cych lub wprowadzaj¹cych do obrotu œrodki spo¿ywcze
(Dz.U. Nr 104, poz. 1096)
od 1 stycznia 2006 r.

Rozporz¹dzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny œrodków spo¿ywczych (za³¹czniki I i II) (Dz. Urz. UE L 139 z dnia
30.04.2004 r.).

Sprawy dotycz¹ce urzêdowej kontroli ¿ywnoœci dotychczas regulowa³y:

od 25 lutego 2003 r.

Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie przeprowadzania urzê-
dowej kontroli ¿ywnoœci (Dz.U. z 2003 r. Nr 21, poz. 186)
od 1 maja 2004 r.

Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 28 kwietnia 2004 r. w sprawie przeprowadzania urzê-
dowej kontroli ¿ywnoœci (Dz.U. Nr 104, poz. 1098)
od 1 stycznia 2006 r.

Rozporz¹dzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzêdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoœci z prawem
paszowym i ¿ywnoœciowym oraz regu³ami dotycz¹cymi zdrowia zwierz¹t i dobrostanu zwie-
rz¹t (Dz. Urz. UE L 191 z dnia 30.04.2004 r.).
W zwi¹zku z tym rozdzia³ 9 „Ksiêga sanitarna” zak³adu bran¿y ¿ywnoœciowej do przed³o¿enia
Pañstwowej Inspekcji Sanitarnej otrzymuje brzmienie:
(...) Pañstwowa Inspekcja Sanitarna wykonuje kontrole zgodnie z wytycznymi zawartymi
w rozporz¹dzeniu (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie kontroli urzêdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoœci
z prawem paszowym i ¿ywnoœciowym oraz regu³ami dotycz¹cymi zdrowia zwierz¹t i dobrosta-
nu zwierz¹t (Dz. Urz. UE L 191 z dnia 30.04.2004 r.).
Przedsiêbiorca bran¿y spo¿ywczej podlegaj¹cy nadzorowi Pañstwowej Inspekcji Sanitarnej zo-
bowi¹zany jest udostêpniæ podczas kontroli stosownie do prowadzonej dzia³alnoœci nastêpuj¹ce
dokumenty:

– decyzjê Pañstwowego Inspektora Sanitarnego na prowadzon¹ dzia³alnoœæ,
– dokumentacjê dotycz¹c¹ stanu zdrowotnoœci pracowników zatrudnionych w kontakcie

z ¿ywnoœci¹,
– dokumentacjê dotycz¹c¹ kwalifikacji pracowników, realizacji harmonogramu szkoleñ

pracowników bior¹cych udzia³ w procesie produkcji lub w obrocie ¿ywnoœci¹,
– dokumentacjê badania jakoœci wody z instalacji wewnêtrznej zak³adu,
– dokumentacjê dotycz¹c¹ specyfikacji surowców i materia³ów pomocniczych,
– dokumentacjê dotycz¹c¹ procedur mycia i dezynfekcji,
– dokumentacjê nadzoru nad prawid³owym i higienicznym postêpowaniem personelu, wyni-

ki badañ laboratoryjnych potwierdzaj¹ce skutecznoœæ przeprowadzanych zabiegów mycia
i dezynfekcji sprzêtu, urz¹dzeñ, powierzchni produkcyjnych oraz zachowywania higieny
przez pracowników,

– dokumentacjê skutecznoœci zabezpieczenia zak³adu przed szkodnikami,
– dokumentacjê zapisów dotycz¹cych przegl¹dów maszyn i urz¹dzeñ oraz kalibracji i wzor-

cowania urz¹dzeñ pomiarowych oraz harmonogramu w tym zakresie,
– dokumentacjê zapisów parametrów g³ównych procesów technologicznych,
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– dokumentacjê zapisów dotycz¹cych temperatury, a tam, gdzie to niezbêdne, tak¿e wilgot-
noœci podczas magazynowania surowców, pó³produktów i produktów gotowych (tam,
gdzie jest to istotne ze wzglêdu na bezpieczeñstwo ¿ywnoœci),

– dokumentacjê dotycz¹c¹ procedur zabezpieczania i wycofywania z obrotu partii ¿ywnoœci
nieodpowiadaj¹cej wymaganiom jakoœci zdrowotnej,

– dokumentacjê umo¿liwiaj¹c¹ zidentyfikowanie dostawcy surowców i ¿ywnoœci wykorzy-
stywanych w produkcji lub do sprzeda¿y w zak³adzie,

– dokumentacjê umo¿liwiaj¹c¹ zidentyfikowanie miejsca dystrybucji œrodka spo¿ywczego,
– dokumentacjê dotycz¹c¹ usuwania odpadów,
– dokumentacjê dotycz¹c¹ realizacji zasad systemu HACCP,
– ksi¹¿kê kontroli sanitarnej dla potrzeb dokumentowania dzia³añ nadzorowanych organów

urzêdowej kontroli ¿ywnoœci.

Pozosta³e zmiany w serii Poradników GMP/GHP

Strona Opis Nowe brzmienie

5 Zdanie pierwsze
otrzymuje brzmienie:

Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych ¿ywnoœci
i ¿ywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2005 r. Nr 31, poz. 265 z póŸn. zm.)
wprowadza (...)

7 Punkt 2 wyliczenia
otrzymuje brzmienie:

Rozporz¹dzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny œrodków spo¿ywczych
(Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30.04.2004 r.).
Rozporz¹dzenie 852/2004 jest aktem nadrzêdnym stosowanym
bezpoœrednio we wszystkich krajach Unii Europejskiej.

9 Powo³ana w zdaniu
drugim ustawa
oraz definicja
bezpieczeñstwa
¿ywnoœci otrzymuje
brzmienie:

Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych ¿ywnoœci
i ¿ywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2005 r. Nr 31, poz. 265 z póŸn. zm.)
„ogó³ warunków, które musz¹ byæ spe³nione, i dzia³añ, które musz¹ byæ
podejmowane na wszystkich etapach produkcji i obrotu ¿ywnoœci¹ oraz
œrodkami ¿ywienia zwierz¹t gospodarskich w celu zapewnienia zdrowia
i ¿ycia cz³owieka”.

11 Akapit pierwszy
i czwarty otrzymuj¹
brzmienie:

Wymagania higieniczno-sanitarne dotycz¹ce zak³adu i jego wyposa¿enia
reguluje rozporz¹dzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny œrodków spo¿ywczych
(za³¹czniki i I II) (Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30.04.2004 r.).
Obszary te okreœlone s¹ we wczeœniej wspomnianym rozporz¹dzeniu
(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny œrodków spo¿ywczych (za³¹czniki I i II).

15 Wyliczenie 10 (od góry)
otrzymuje brzmienie:

W zak³adzie musz¹ byæ szatnie dla pracowników lub innych osób
wykonuj¹cych prace przy produkcji lub w obrocie ¿ywnoœci¹.

16 Wyliczenie 2 (od góry)
otrzymuje brzmienie:

Tam gdzie to konieczne i uzasadnione, po³¹czenia, œcian i pod³óg
i powinny byæ zaokr¹glone, co u³atwia utrzymanie nale¿ytej czystoœci
w pomieszczeniach (eliminacja zalegania brudu w k¹tach, eliminacja
zagro¿enia mikrobiologicznego).

23 Wyliczenie 2 (od góry)
otrzymuje brzmienie:

Rozporz¹dzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 kwietnia 2004 r. w sprawie
dozwolonych substancji dodatkowych i substancji pomagaj¹cych
w przetwarzaniu (Dz.U. Nr 95, poz. 933 z póŸn. zm.) okreœla rodzaj tych
substancji (...)

Strona Opis Nowe brzmienie

24 Kwalifikacje
pracowników
Wyliczenie 1 otrzymuje
brzmienie:

Osoby bior¹ce udzia³ w procesie produkcji œrodków spo¿ywczych,
dozwolonych substancji dodatkowych lub innych sk³adników ¿ywnoœci
lub w obrocie nimi musz¹ byæ przez przedsiêbiorcê nadzorowane,
instruowane i szkolone w zakresie przestrzegania zasad higieny
odpowiednio do wykonywanej pracy.

26 Rozdzia³ 6 otrzymuje
brzmienie:

Rozdzia³ 6 „Kto musi stosowaæ zasady GMP/GHP, a kto wdro¿yæ system
HACCP?” Na podstawie ustawy z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach
zdrowotnych ¿ywnoœci i ¿ywienia (tekst jednolity: Dz.U. z 2005 r. Nr 31,
poz. 265 z póŸn. zm.) z dniem 1 maja 2004 r. wszystkie zak³ady
prowadz¹ce dzia³alnoœæ w zakresie produkcji i obrotu ¿ywnoœci¹ musz¹
wdro¿yæ i stosowaæ zasady systemu HACCP. Obowi¹zek ten nie dotyczy
producentów na etapie produkcji pierwotnej, którzy w celu zapewnienia
w³aœciwej jakoœci zdrowotnej oraz zasad higieny s¹ obowi¹zani wdro¿yæ
i stosowaæ zasady Dobrej Praktyki Produkcyjnej GMP i Dobrej Praktyki
Higienicznej GHP. Produkcja pierwotna (podstawowa) to produkcja,
uprawa lub hodowla produktów podstawowych, w tym zbiory, dojenie
i hodowla zwierz¹t gospodarskich przed ubojem; a tak¿e ³owiectwo
i rybo³ówstwo oraz zbieranie runa leœnego.

Nowe brzmienie rozdzia³u Akty prawne

Akty prawne

Od dnia 1 maja 2004 r. rozporz¹dzenia wspólnotowe stosuje siê wprost w ka¿dym pañstwie
cz³onkowskim Unii Europejskiej.
Rozporz¹dzenia wspólnotowe do stosowania wprost:

1. Rozporz¹dzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiaj¹ce ogólne zasady i wymagania prawa ¿ywnoœciowego, powo³uj¹ce Eu-
ropejski Urz¹d ds. Bezpieczeñstwa ¯ywnoœci oraz ustanawiaj¹ce procedury w zakresie
bezpieczeñstwa ¿ywnoœci

2. Rozporz¹dzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny œrodków spo¿ywczych

3. Rozporz¹dzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryte-
riów mikrobiologicznych dotycz¹cych œrodków spo¿ywczych

4. Rozporz¹dzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie kontroli urzêdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoœci
z prawem paszowym i ¿ywnoœciowym oraz regu³ami dotycz¹cymi zdrowia zwierz¹t i do-
brostanu zwierz¹t

5. Rozporz¹dzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiaj¹ce szczególne przepisy dotycz¹ce higieny w odniesieniu do ¿ywnoœci
pochodzenia zwierzêcego

6. Rozporz¹dzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiaj¹ce szczególne przepisy dotycz¹ce organizacji urzêdowych kontroli w od-
niesieniu do produktów pochodzenia zwierzêcego przeznaczonych do spo¿ycia przez ludzi

7. Rozporz¹dzenie Komisji (WE) nr 2074/2005 z dnia 5 grudnia 2005 r. ustanawiaj¹ce œrodki
wykonawcze w odniesieniu do niektórych produktów objêtych rozporz¹dzeniem (WE)
nr 853/2004 i do organizacji urzêdowych kontroli na mocy rozporz¹dzeñ (WE) nr 854/2004
oraz (WE) nr 882/2004, ustanawiaj¹ce odstêpstwa od rozporz¹dzenia (WE) nr 852/2004
i zmieniaj¹ce rozporz¹dzenia (WE) nr 853/2004 oraz (WE) nr 854/2004
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