Kto nie wdraza w zakfadzie produkcji lub obrotu zywnoscig zasad systemu HACCP wbrew obowigzkowi okreslonemu
w art. 5 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych — podlega karze grzywny
(art. 100 ustawy o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia, Dz.U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 ze zm.)

Wdrazanie systemu

poradniki, instruktaze,
procedury, arkusze
identyfikacji zagrozen
i ustalania CCP

—

Dokumentowanie systemu

wzorcowe ksiegi GMP/GHP,
HACCP, dokumentacje
sanitarne, rejestry, ksiazki
kontroli

Audyt wewnetrzny
(kontrola) systemu

e 2

poradniki, listy kontrolne,
procedura audytu

Gotowe narzedzia pomogq Ci w spetnieniu wymagan Inspektora Sanitarnego, we wdrazaniu i utrzymaniu

systemow GMP, GHP, HACCP. Publikacje sg zatwierdzone przez Gtéwnego Inspektora Sanitarnego.

Marek R. Zadernowski, Anna Zadernowska,
Mieczystaw Obiedzinski, Ryszard Zadernowski

HACCP. Katalog zagrozen

tal zaurnlnn
mcl' ::n::liznvch biologicznych, fizycznych
fizyoznyeh i chemicznych

i chemicznych

HAC443 « 96 str. B5 » 70,00 zt

Ksigzka prezentuje katalog wybranych zagrozen,
z krotka charakterystyka opisujaca ich podstawo-
we cechy, wystepowanie i sposéb eliminacji. Pozwala cztonkom zespotu
HACCP na zidentyfikowanie zagrozen, jakie dotyczg ich procesu, jak réw-
niez daje podstawowa wiedze utatwiajaca dalsze poszukiwania poszczego-
Inych cech charakterystycznych dla wymienionych zagrozen, jak i zagrozen
im pokrewnych.

Jolanta Kowalska, Ewa Majewska,
Mieczystaw W. Obiedzinski,
Marek R. Zadernowski

* x pk
* Nowe prawo *
iywnoéciowe %
Unii

o« Nowe prawo zywnosciowe UE
* Europejs

a systemy GMP, GHP, HACCP

HAC138 « 278 str. B5 70,00 z}

Przepisy Unii Europejskiej dziatajg wprost na przed-
siebiorce oraz urzedowa kontrole zywnosci i sa nad-
rzedne wobec przepiséw krajowych. Autorzy oma-
wiaja problemy, z jakimi spotyka sie przemystspozywczy, a takze sposoby
wdrozenia GMP, GHP i HACCP zgodnie z tymi przepisami.

Barbara Jackiewicz

FYWIENIE DZIEC
W PRZEDSZKOLU

Poradnik realizacji vac;nnalnegn

Barbara Jackiewicz — specjalista ds. nadzoru nad
zywnoscig Panstwowej Inspekgcji Sanitarnej
OBOWIAZKI .
| ODPOWIEDZIALNOSC

Obowiazki i odpowiedzialno$¢
PRZEDSIEBIORCY

przedsiebiorcy sektora spozywczego
podlegajacego kontroli Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej

Przygotuj sie na kontrole Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej! Praktyczna pomoc przedsigbiorcom se-
ktora spozywczego w interpretacji czesto niejasnych
przepiséw prawa zywnosciowego — jak rozumie¢ stosowane w rozporzgdze-
niach zwroty typu —,tam gdzie to konieczne, tam gdzie to niezbedne, tam gdzie to
stosowne; warunki konieczne, wiasciwe do zapewnienia bezpieczenstwa zyw-
nosci” itp? Zagadnienia budzace najwiecej watpliwosci skomentowane w sposéb
przystepny dla kazdego czytelnika zgodnie z obowiazujgcymi aktami prawa —
odpowiedzialno$¢, obowiazki, wymogi higieny.

HAC446 - 84 str. B5 » 60,00 zt

dr Halina Turlejska, Urszula Pelzner,
Lucjan Szponar, Eliza Konecka-Matyjek

ZASADY.
RACJONALNEGO ZYWIENIA
salecane racje pokarmowe
dla wybranych grup ludnosci
w zakladach Zywienla zbiorowego

Zasady racjonalnego zywienia m
— zalecane racje pokarmowe dla
wybranych grup ludnosci

w zaktadach zywienia zbiorowego

HAC171 « 182 str. B5 » wyd. Il * 70,00 z

Propozycja modelowych racji pokarmowych dla ludzi
zdrowych i chorych, korzystajacych z zywienia zbiorowego. Zalecenia co do pra-
widlowego zywienia, jego znaczenie w ochronie zdrowia, metody i wskazéwki dla
oceny zywienia. Publikacja polecana szczegdlnie placéwkom zywienia zbio-
rowego typu zamknietego (szpitale, sanatoria, stotéwki itp.), a takze organom
urzedowej kontroli zywnosci (PIS).

Zywienie dzieci w przedszkolu. Poradnik realizacji racjonalnego zywienia dzieci w WIeku 4—6 Iat
z przyktadami jadtospisow i oceng sposobu zywienia <

Zywienia dzieci w wieku 4-6 lat
prlykradamu ]adiosmsnw

HAC361 « 70 str. B5 + program na CD * 170,00 zt m

i oceng sposoby

odzywczych i warto$ci energetyczne;.

Praktyczne wskazéwki przy uktadaniu jadtospisu dla dzieci zdrowych zywionych w przedszkolu, ogdine za
zywienia dzieci w wieku przedszkolnym (4-6 lat), zasady GMP i GHP oraz systemu HACCP przy prz
jadtospisy z praktycznymi uwagami, przepisy na potrawy ujete w przyktadowym jadiospisie z wyliczenie

fzasady racjonalnego

OSRODEK DORADZTWA i DOSKONALENIA KADR Spétka z o.o.
80-317 Gdansk Oliwa, ul. Obroncéw Westerplatte 32A, tel./faks 58 554 29 17, e-mail: zamowienia@oddk.pl
Sad Rejonowy Gdansk-Pétnoc w Gdansku, Wydziat VI Gospodarczy KRS 0000014975, Kapitat zakt. 50 000 zt optacony w catosci
NIP 584 030 54 19, konto bankowe: Bank Zachodni WBK S.A. 1 O/Gdansk 08 109010980000000009015775




c-i".i.B/G.n.F WARUNKI WSTEPNE DO SYSTEMU / _H__Asccsp

Znaczaca czes¢ systemu HACCP stanowi odpowiednie przygotowanie firmy pod katem realizacji zasad Dobrej Praktyki
Produkcyjnej GMP i Dobrej Praktyki Higienicznej GHP. W tym celu przygotowalismy dla poszczegolnych branz instruk-
taze samodzielnego opracowania zasad wraz ze wzorcowymi instrukcjami i formularzami do zapisow.

Barbara Jackiewicz

PORADNIK Poradnik opracowania zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej GMP I!B
opracowania zasad | i Dobrej Praktyki Higienicznej GHP z przyktadowo wypetniong dokumentacja

| produkeyinel GMP
e e SKLEP SPOZYWCZY 92 str. B5 symbol HAC738
M i) MALA GASTRONOMIA (bar) 104 str. B5 symbol HAG755

b zARNA g P ZAKEADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO

@ (restauracja, stotowka) 106 str. B5 [FUEArAI0FZ symbol HAC756
. PIEKARNIA 100 str. B5 symbol HAC757
______ WYTWORNIE ZYWNOSCI (garmaz) 106 str. B5 symbol HAC758

CUKIERNIA / CIASTKARNIA / LODZIARNIA 106 str. B5 symbol HAC802
MAGAZYN SPOZYWCZY MROZONEK 100 str. B5 [FIERATUEY symbol HAC825

Beata Domzalska — Inspekcja Weterynaryjna 106 str. BS [HiERv4HIIFZ] symbol HAC780
SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA ZWIERZECEGO (przetwdrstwo migsa i ryb)

Skoroszyt z wymiennymi kartami zawierajacy zestaw instrukgji i formularzy umozliwiajgcych dokonywanie
wymaganych zapisow oraz sporzadzanie innej, obowigzujacej w kazdym zakfadzie, dokumentac;ji.

Barbara Jackiewicz
'''' Dokumentacja sanitarna wedtug zasad Dobrej Praktyki Higienicznej
__SANITARNA (instrukcije, zapisy)
Dotwe) Prasd
Frodukeyjnej GMP
e SKLEP SPOZYWCZY 106 str. A4 symbol DAC738
P MAEA GASTRONOMIA 108 str. A4 [ EZEP2AT: symbol DAG755
5 POURANEL TN ZAKLADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO 102 str. A4 [T EIRFZZATS] symbol DAG756
SN [ PIEKARNIA 106 str. A4 symbol DAC757
WYTWORNIE ZYWNOSCI 102 str. A4 [ENER(IFEPPIATS symbol DAC758
CUKIERNIA / CIASTKARNIA / LODZIARNIA 102 str. A4 [ SA X E AT symbol DAC802
MAGAZYN SPOZYWCZY MROZONEK 102 str. A4 [T B P2 AN symbol DAC825

Beata Domzalska — Inspekcja Weterynaryjna 102 str. Ad symbol DAC780
SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Dokumentacja GMP/GHP - wersja elektroniczna (MS Word) ~Windows

GMP . GHP umozliwiajaca prowadzenie dokumentacji w komputerze — 8 wersji SINTI2000/Me/XP
SKLEP SPOZYWCZY
MALA GASTRONOMIA
IN—— 7 ‘ ZAKEADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO symbol CDH756
. PIEKARNIA
WYTWGRNEE 2YWNOSCH

CUKIERNIA / CIASTKARNIA / LODZIARNIA cena: 80,00 zt + 22% VAT EXu s {Hb] 5 ElePS
MAGAZYN SPOZYWCZY MROZONEK cena: 80,00 zt + 22% VAT ESYu 0 M) kv

SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA ZWIERZECEGO [T F R¥ uAd symbol CDH780

Instrukcje Dobrych Praktyk Produkeyjnych i Higienicznych GMP/GHP E&

Teczka z wzorcowymi instrukcjami dobrych praktyk produkcyjnych i higienicznych.

L':'Ermli:(af‘t E Kazda instrykcja wydrukowgna na odd;ielnej planszy formatu A4' nadaje sie do
Produkcyjnych | ( bezposredniego umieszczenia w zakfadzie lub dalszego przetworzenia.

GMP - GHP — ™)  SKLEP SPOZYWCZY

T MALA GASTRONOMIA

ZAKt ADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO

PIEKARNIA

WYTWORNIE ZYWNOSCI

CUKIERNIA / CIASTKARNIA / LODZIARNIA

MAGAZYN SPOZYWCZY MROZONEK

SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA ZWIERZECEGO  [SHIERCIUNEZEPPIATS symbol 1GG780



PUBLIKACJE ZATWIERDZONE PRZEZ GLOWNEGO INSPEKTORA SANITARNEGO

NOMIA SKLEP SPOZYWCZY
Barbara Jackiewicz e Barbara Jackiewicz

Poradnik opracowania i wdrazania POR Poradnik opracowania i wdrazania
systemu HACCP - Gastronomia systemu HACCP - Sklep spozywczy

HAC043 « 92 str. A4 - 78,00 z} HAC896 - 74 str. A4 - 78,00 2t

Autorka, specjalista do spraw nadzoru nad zywno$cig
PIS, szczegblowo i w przejrzysty sposéb wyjasnia, jak
w sklepie spozywczym wdrozyé i stosowac zasady sys-
temu HACCP na przyktadzie matego sklepu — opis

produktéw, analiza zagrozen, wyznaczanie krytycznych
m punktéw kontrolnych, przyktadowa dokumentacja.

Gastrenomia

Autorka — specjalista do spraw nadzoru nad zywno$cig

@ PIS — w sposéb przystepny, na podstawie przykiado-

wej restauracji, wyjasnia, jak wdrozy¢ i stosowaé zasa-

m dy systemu HACCP w zaktadzie gastronomicznym.

Kazdy etap wdrazania zasad systemu, szczeg6towe

opisy produktéw, analiza zagrozen, wyznaczanie krytycznych punktéw
kontrolnych zostaly zilustrowane odpowiednimi przyktadami.

Wzorcowa dokumentacja HACCP
Sklep spozywczy Barbara Jackiewicz

DAC896 ¢« 100 str. A4 « 70,00 zt + 22% VAT

Barbara Jackiewicz
Wzorcowa dokumentacja HACCP

Gastronomia ! 5 . Przygotowana w formie skoroszytu z wymiennymi kart-
N kami, z miejscami do wypetiania, stuzy do udokumen-

DACO043 « 100 str. A4 « 70,00 zf + 22% VAT towania funkcjonowania w sklepie systemu HACCP.
@ Gotowe formularze, opisy produktéw, arkusze analizy

m zagrozef, krytyczne punkty kontrolne, instrukcje.
i |

Gastronamis

Przygotowana w formie skoroszytu z wymiennymi kar-

tami, z miejscami do wypetniania, stuzy do udokumen-

towania funkcjonowania systemu HACCP. Gotowe for- WERSJA ELEKTRONICZNA na CD "

<k mularze, opisy produktéw, arkusze analizy zagrozen, (format MS Word) CDH896 + 78,00 zt + 22% VAT
krytyczne punkty kontrolne, instrukcje.

WERSJA ELEKTRONICZNA HURTOWNIA OGOLNOSPOZYWCZA

na CD (format MS Word) CDH043 - 78,00 zt + 22% VAT

R Dobra Praktyka Higieniczna
obra Praktyka
Higleniana w sklepie spozywczym i hurtowni

w sklepie . B L. B
snﬂ\!a]ﬂiﬂ — wzorcowe |nstrukc1e Z wyjasnieniami
i hurtowni

HAC791 50 str. B5 « 72,00 zt

Opracowanie zawiera komplet instrukcji GHP z objas-
nieniami utatwiajgcymiich stosowanie.

Barbara Jackiewicz
Wzorcowa dokumentacja HACCP
Bar gastronomiczny szybkiej obstugi

DAC547 « 120 str. A4 « 70,00 zt + 22% VAT

Forma skoroszytu z wymiennymi kartami, z miejscami Barbara Jackiewicz

do wypeiania, stuzy do udokumentowania funkcjo- Wzorcowa dokumentacja HACCP

nowania systemu HACCP. Gotowe formularze, opisy . < .

= produktéw, arkusze analizy zagrozen, krytyczne punkty Hurtownia ogélnospozywcza
DAC369 « 198 str. A4 + 70,00 zt + 22% VAT

kontrolne, instrukcje.

Forma skoroszytu z wymiennymi kartkami, z miejscami
do wypetniania, do udokumentowania funkcjonowania
systemu HACCP. Gotowe formularze, opisy produktéw,
arkusze analizy zagrozefi kontrolowania.

WERSJA ELEKTRONICZNA na CD

PIEKARNIA ~ (format MS Word) CDH369 « 78,00 z} + 22% VAT
I

Agnieszka Budzynska

WERSJA ELEKTRONICZNA . 0
na CD (format MS Word) CDH547 « 78,00 zt + 22% VAT

Agnieszka Budzynska

Procedury i instrukcje zaktadowego =l A CCP. Arkusze identyfikacji zagrozen
e systemu HACCP z formularzami Arkusze identyfikachi i krytycznych punktow kontrolnych

solaiamene syster do zapisow — PIEKARNIA aagroten krytycenyen w PIEKARNI
(EYIIEY  HAC836 - 200 str. A4 - 100,00 zt ' '

Zestaw ponad 40 wzorcowych procedur i instrukciji,
niezbednych do opracowania systemu HACCP w pie-
karni, przygotowanych przez do$wiadczonego techno-

HAC814 « 200 str. A4 + 130,00 zt

Petna identyfikacja i analiza zagrozen na kazdym etapie
procesu produkcyjnego z wyznaczeniem krytycznych
punktéw kontrolnych CCP oraz $rodkéw zapobiegaw-

o loga, przewodniczacego zespotu HACCP w piekarni. czych dla trzech produktéw: chleb pszenny, zytni,
Uzupetnieniem opracowania s gotowe formularze stuzace do dokony- pszenno-zytni. Najtrudniejszy etap opracowania HACCP do zastosowania
wania zapisow. w kazdej piekarni.

WERSJA ELEKTRONIGZNA na CD (format MS Word) WERSJA ELEKTRONICZNA na CD (format MS Word)
CDH836 + 110,00 zt + 22% VAT CDH814 + 150,00 zt + 22% VAT

CUKIERNIA

Agnieszka Budzynska
HACCP. Arkusze identyfikacji zagrozen i krytycznych punktéw kontrolnych w CUKIERNI

Arkusze identylikacii HAC916 « 152 str. A4 « 130,00 zt

zagroden i krytycznych

i Petna identyfikacja i analiza zagrozen na kazdym etapie procesu pro-

m dukcyjnego z wyznaczeniem krytycznych punktéw kontrolnych CCP oraz WERSJA ELEKTRONIGCZNA na CD
Srodkéw zapobiegawczych dla trzech produktéw: babki drozdzowej, (format MS Word)
lodéw i ciastka francuskiego z marmolada. Najtrudniejszy etap opraco-
wania HACCP do zastosowania w kazdej cukierni. Dla kazdego CPiCCP CDH916 + 150,00 zf + 22% VAT

wykaz proceduri instrukcii.




PUBLIKACJE ZATWIERDZONE PRZEZ GLOWNEGO INSPEKTORA SANITARNEGO

KSIEGA GMP/GHP

KSIEGA HACCP

dr Matgorzata Wisniewska

Instruktaz prowadzenia
LS Ksiegi GMP/GHP z dokumentacija
prowadzenia
Ksiggi HAC874 « 120 str. A4 » 80,00 zt
GMP - GHP

Askamentagfa

Przewodnik po zasadach GMP i GHP, wzorcowa Ksigga
z dokumentacjg oraz szczegétowy instruktaz prowa-
dzenia i dokumentowania zasad systemu dla matego

Wzorcowa Ksiega GMP/GHP
z dokumentacjg dr Matgorzata Wisniewska

Wzorcowa
Ksiega

GMP - GHP

HAC878 + 50 str. A4 65,00 zt + 22% VAT

Przygotowana w formie ,gotowca” z miejscami do wy-
petniania, w formie skoroszytu z wymiennymi kartkami,
utatwia opracowanie wtasnej Ksiegi GMP/GHP.

|

Wzorcowa Ksiega GMP/GHP
z dokumentacjg — program komputerowy

CcD878 - 100,00 zt + 22% VAT

Program utatwiajgcy prowadzenie dokumentacji systemu GMP/GHP, zawie-
ra gotowe formularze do zapiséw. Kazdy punkt Ksiegi zostat opatrzony
szczegbtowym instruktazem i gotowym przyktadem zapiséw dla matego
przedsiebiorstwa produkcyjnego.

dr Matgorzata Wisniewska
Instruktaz prowadzenia Ksiegi HACCP
z dokumentacja

HACT715 « 124 str. A4 » 95,00 z¢

Instruktai
prowadzenia

Ksigai HACCP

Narzedzie pozwalajace przedsigbiorcom samodzielnie

opracowaé, wdrozyé i utrzyma¢ system HACCP
w oparciu o wytyczne 7 zasad Kodeksu Zywnoscio-
wego oraz art. 29 ustawy o warunkach zdrowotnych
I zywno$ci i zywienia. Kazda strona Ksiegi zostata
opatrzona szczegéblowa instrukcja jej sporzadzenia, praktycznym
przykladem zapiséw opracowanym dla matej piekarni oraz wzorcowa
dokumentacjag uzupetniajgca (Plan HACCP).

Wzorcowa Ksigga HACCP
z dokumentacjg dr Matgorzata Wisniewska

e

HAC728 + 88 str. A4 + 67,00 zt +22% VAT

Przygotowana w formie ,gotowca” z miejscami do wy-

petnienia, utatwia opracowanie oraz prawidlowa reje-

stracje, przechowywanie i archiwizowanie dokumen-

tacji systemu HACCP. Forma skoroszytu z wymiennymi

m‘ kartami umozliwia dostosowanie Ksiegi do indywidual-
nych warunkéw zaktadu.

. . Program utatwiajacy
Ksigga HACCP. Dokumenty zwigzane |prowadzenie
Audit wewnetrzny |dokumentacji systemu

HACCP, zawiera
— program komputerowy gotowe formularze,

R wzory dokumentow
CD774 - 200,00 zt + 22% VAT 2 instruktazem

wypetniania.

WDROZENIE HACCP

dr Halina Turlejska

— specjalista w Instytucie Zywnosci i Zywienia
Praktyczny poradnik wdrazania
systemu HACCP - producenci zywnosci

HAC769 « 70 str. B5 « 78,00 z!

Praktyczny poradnik
wdrazania systemu

HACGEP

Przystepny przewodnik przygotowany dla matych pro-
ducentéw zainteresowanych samodzielnym wdroze-
niem i utrzymaniem systemu HACCP. Zasady prowa-
dzenia kontroli wewnetrznej w zaktadzie. Przykiad
dokumentaciji.

Marek R. Zadernowski, Anna Zadernowska,
Mieczystaw Obiedzinski, Ryszard Zadernowski,
Kazimierz Markiewicz

Praktyczne wdrazanie systemu HACCP
w produkcji wéd i napojow

HAC920 + 132 str. A4 » 78,00 zt

Praktyczne
widrazanie
systemu

HACCP

 prodakcy wad | mapojew

Poradnik wdrazania systeméw GMP, GHP i HACCP przy produkcji wéd
i napojéw. Oméwienie kazdego etapu wdrazania zasad systemu, przykifa-
dowy Plan HACCP, analiza zagrozen, wyznaczanie krytycznych punktéw
kontroli, dokumentacja.

Marek R. Zadernowski, Anna Zadernowska,
Mieczystaw Obiedzifski, Ryszard Zadernowski

Praktyczne
wdrazanie

Praktyczne wdrazanie systemu HACCP
w zaktadach zywienia zbiorowego

HACB846 - 90 str. A4 « 79,00 zt

systemu

HACCP

ws|
Poradnik wdrazania systeméw GMP, GHP i HACCP w gastronomii.
Oméwienie kazdego etapu wdrazania zasad systemu, przyktadowy Plan

HACCP, analiza zagrozen, wyznaczanie krytycznych punktéw kontroli,
dokumentacja.

Procedury i instrukcje
zakladowego systemu HACCP
z formularzami do zapisow

Procedury | instrukeje
akiadowego
systemu

HAC789 - 196 str. A4 + 120,00 z}

Zestaw ponad 30 wzorcowych procedur i instrukcji
niezbednych przy opracowywaniu zaktadowego
systemu HACCP. Kazdy dokument wydrukowano na
| oddzielnej planszy formatu A4 do bezpo$redniego
wykorzystania. Zestaw uzupelniajg gotowe formularze
do prowadzenia zapisow.

WERSJA ELEKTRONICZNA na GD (format MS Word)
CDH789 « 135,00 zt + 22% VAT

dr Halina Witkowska — adiunkt w Instytucie
Przemystu Migsnego i Ttuszczowego

Poradnik wdrazania HACCP
w malych zaktadach produkciji,
przetworstwa i obrotu miesem

HAC771 « 126 str. B5 + 90,00 zt

| Paradnik wdratania |

Autorka prezentuje praktyczne podejscie do wdra-
Zania zaktadowych systeméw HACCP w przemysle
miesnym, omawia kazdy etap wdrazania zasad syste-
mu, w szczegdlnosci: schematy wytwarzania, Plany HACCP, analize zagro-
zen i ustalanie CCP.

dr Halina Witkowska
GMP/GHP i HACCP w hurtowniach

i sklepach migsnych.
Porady praktyczne wraz z przyktadami dokumentacji,
instrukcji i formularzy

HAC917 « 70 str. A4 + 68,00 zt

W hurtowniach
i sklepach migsnych

Opracowanie niezwykle pomocne w samodzielnym
m wprowadzaniu systeméw GMP/GHP i HACCP dla

| hurtowni i sklepéw miesnych. Opis systeméw, zasady
wewnetrznej kontroli jako$ci zdrowotnej z wyko-
rzystaniem GMP/GHP i HACCP oraz przyklady dokumentacji HACCP
z instrukcjami i formularzami do wypetniania.




PUBLIKACJE ZATWIERDZONE PRZEZ GLOWNEGO INSPEKTORA SANITARNEGO

— dr Maria Grochowska . ______ Ksigzka kontroli sanitarnej

BEZPIECZENSTWO Bezpieczefistwo zywnosci i zywienia. / LTIV OO symbol HACO28 © 32 str. A4 © cena 25 zt + 22% VAT
ZywNoscl Komentarz do ustawy oraz przepiséw wspélnotowych SANITARNE] symbol HAC719 © 32 str. A5 ® cena 10 zt + 22% VAT
ALV 278 str. B5 cena: 110,00 zt symbol HAC224

Praktyczny komentarz do ustawy o bezpieczenstwie zywnosci \ m
i zywienia oraz podstawowych rozporzadzen wspolnotowych Zgodnie z art. 31 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o PIS kazdy zaktad pracy
odpowiada na pytania: * co to jest zywnosc i jakie powinna  (statek) powinien posiada¢ Ksigzke kontroli sanitarnej, do ktérej parnstwowy

spetnia¢ wymagania * rodzaje srodkoéw spozywczych i ich inspektor sanitarny wpisuje dorazne zlecenia, uwagi i wnioski, wynikajace z przepro-

przeznaczenie * jak powinna by¢ znakowana zywnos¢ < wyma-  wadzonej kontroli. W przypadku gdy poszczegolne dziaty lub oddziaty zaktadu pracy

gania higieniczne, ktére musza by¢ spetniane przez jej produ- znajdujq sie poza jego siedzibg lub w réznych obiektach tej samej miejscowosci,
centow i dystrybutoréw « organy urzedowej kontroli zywnosci i kompetencie inspekcji  kazdy dziat (oddziat) jest obowigzany posiadaé osobng Ksigzke kontroli sanitarnej.
« zasady odpowiedzialno$ci za szkode i odpowiedzialno$ci karnej w nowej ustawie. Ksigzka jest zgodna z rozp. MZiOS z dnia 4.11.1985r.(Dz.U. Nr 56, poz. 289).

AUDYT WEWNETRZNY

Marek R. Zadernowski, Pawet Walecik, Janusz Stolarski, dr Matgorzata Wisniewska
o438 Jacek Dybas, Matgorzata Biaftowicz, Magdalena Gérecka [l —— | Uniwersalna Lista kontrolna

SPOZYWCZYCH Audytowanie firm spozywczych ] .
I}MF/ﬂi{“-sl:_:Al:l}P GMP/GHP, HACCP, JAKOSC Lg?;vr(%r“s'ar:ﬂ:a auditu wewnetrznego HACCP
Wymagania - Kementarz - melodyka - Wymagania, komentarz’ metodyka wewi:'luel::“zl:]egn HAC768 « 60 str. A4 - 60,00 zt

HAC196 + 56 str. B5 « 40,00 zt HACCP Uzyteczne narzedzie pracy auditora w malej firmie.
Dokumentacja, praktyczne wskazéwki.

Zbiér zagadnien pozwalajacy oceni¢ kazdy zaktad spo-

zywczy. Rézne metody oceny poszczegélnych za-
gadniern pozwolg Czytelnikowi skonstruowaé wiasng

ankiete lub samodzielnie przeprowadzi¢ ocene zaktadu.

praca zb. pod red. Marka R. Zadernowskiego dr Matgorzata Wisniewska
Audyt wewnetrzny R Instruktaz opracowania procedury auditu

Audyt GMP, GHP, HACCP - poradnik praktyczny Sl Wewnetrznego HACCP z dokumentacja
wewnetrzny

GMP - GHP HAC770 + 80 str. A4 « 70,00 z} | HACCP [ HAC741 - 40str. A4 - 55,00 z
HACCP

Kompendium wiedzy audytora pozwalajace samodziel-
nie kontrolowa¢ proces wdrazania oraz prowadzenia
HACCP. Uzupetnieniem jest zestaw formularzy i innych
dokumentéw pomocnych w prowadzeniu audytu.

Poradnik auditora wewnetrznego zawierajacy przyktad

procedury auditu, wzory wypetnionych formularzy, m.in.

program auditu, liste kontrolng, raport z auditu i karte
niezgodnosci.

Dokumenty zwigzane z Ksiega HACCP:

Ksiega reklamacji z wyjasnieniami i przyktadem prowadzenia
HAC785 ¢ 32 str. A4 « 30,00 zt + 22% VAT

Dokumentacja identyfikacji dostawcow
HAC323 « 24 str. A4 « 20,00 zt + 22% VAT

| Dokumentacja identyfikacji odbiorcow i
i HAC322 « 24 str. A4 » 20,00 zf + 22% VAT !

Wygodna forma rejestrowania danych wymaganych
nowymi przepisami.

Ksiega nadzoru nad szkodnikami
HAC815 « 40 str. A4 » 30,00 z!t + 22% VAT

Rejestr temperatur w urzadzeniach chtodniczych
w sklepie spozywczym i hurtowni

HAC796 * 24 str. A4 + 30,00 zt + 22% VAT

Obowigzkowy dla wszystkich zaktadéw wprowadzajgcych zywno$é do obrotu, zgodny z wymogami ustawy o warunkach
zdrowotnych zywnosci i zywienia oraz rozp. MRIRW z dnia 19 wrze$nia 2003 roku (sktadowanie i transport mrozonek). Zawiera
krétkie pouczenie, wykaz urzadzen chtodniczych oraz rejestr temperatur w urzadzeniach chtodniczych.

KSIAZKA KONTROLI WEWNETRENE.
W SKLEPIE SPOZYWC2ZYIM

Ksiazka kontroli wewnetrznej w sklepie spozywczym i hurtowni z wyjasnieniami
(przyjecie dostaw, przechowywanie, wprowadzenie do obrotu)

HAC797 « 24 str. A4 + 30,00 zt + 22% VAT

Na podstawie rozp. MZ w sprawie wewnetrznej kontroli jako$ci zdrowotnej zywnosci, kazdy sklep i hurtownia zobowigzane sg do
biezacej lub okresowej kontroli jakos$ci zdrowotnej Srodkéw spozywczych w trzech punktach: przyjecie, magazynowanie,
ekspozycja zgodnie z ustalonym harmonogramem. Wyniki kontroli musza by¢ dokumentowane w ksigzce kontroli wewnetrznej.

Rejestr sSrodkow spozywczych wycofanych z obrotu HAC798 « 24 str. A4 « 20,00 z} + 22% VAT

Stuzy do dokumentowania zwrotu do dostawcy lub zniszczenia towaru ztej jakosci ujawnionego podczas kontroli wewnetrznej.

' Rejestr konserwacji i napraw urzadzen
= m i sprzetu chtodniczego HAC799 « 24 str. A4 « 20,00 zt + 22% VAT

Ksiazka —— Barbara Jackiewicz Rejestr kontroli
ol lniczna | o Dokumentacia temperatury w komorze
SRODKA . sanitarna s tadunkowej chtodni
gy srodka w transporcie e o oo i czasu transportu

Ksiazka sanitarna m
srodka transportu —

transportu EH\ przewozonego wyrobu

srodkoéw
spozywczych
z komentarzem

HAC861 ¢« 24 str. A5 « 15,00 zt + 22% VAT

Rejestr kontroli temperatury i czasu
transportu mrozonek

HACB860 « 24 str. A5 + 15,00 zt + 22% VAT

BKH725 < 32 str. A5 HAC921 « 32 str. A4
10,00 zt + 22% VAT 25,00 zt + 22% VAT HAC353 + 16 str. B5 » 25,00 zt




Instrukcje sanitarne - GMP/GHP

ws| PLANSZA WERSJA Wzorcowe instrukcje dobrych praktyk produkcyjnych

ELEKTRONICZNA i higienicznych przygotowane przez do§wiadczonych

inspektordw sanitarnych i weterynaryjnych, niezbedne
GMP+GHP- HACCP przy wdrazaniu GMP, GHP i HACCP. Estetycznie wykonane
BHP+PPOL. w postaci zafoliowanych kolorowych plansz formatu A4
przeznaczone s3 do wywieszenia na stanowisku pracy.
Instrukcje dostepne sa réwniez na plycie CD w formacie
PDF do wydrukowania lub dostosowania do wtasnych

BB - DOBRA BRAKTYKA HIGEMICINA

potrzeb.
CENA JEDNEGO EGZEMPLARZA TEGO SAMEGO TYTULU
CENA JEDNEGO TYTULU NA CD W FORMIE PLANSZY

152k + 220 var do5 egz. od 6 do 20 egz. powyzej 20 egz.

TEGO SAMEGO TYTULU TEGO SAMEGO TYTUEU TEGO SAMEGO TYTUEU
I:l 1524 + 220 var 1124 - 220 var 82t - 220 var

CI172 | SA172|Instrukcja higieny osobistej pracownikéw Zamawiajac plansze lub wersje elektroniczna, nalezy

CI75 |SA175|Instrukcja mycia i dezynfekcji rak koniecznie wpisac odpowiedni symbol przy tytule!

CI575 |SA575|Instrukcja mycia i odkazania rak oraz pomieszczenia toalet

CI176 |SA176|Instrukcja higienicznego korzystania z wc dla pracownikow

CI173 |SA173|Instrukcja mycia okapu nad stanowiskiem smazenia

CI327 |SA327|Instrukcja sanitarna mycia i dezynfekcji jaj kurzych

CI336 |SA336|Instrukcja bezpiecznego spozywania jaj kurzych

CI502 |SA502|Instrukcja przyjecia urzedowej kontroli os6b wizytujacych zaktad

CI179 |SA179|Instrukcja konserwacji maszyn i urzadzen

CI180 |SA180|Instrukcja mycia i dezynfekcji urzadzen i sprzetu drobnego

CI387 |SA387 | Instrukcja mycia i dezynfekcji chtodni

CI503 |SA503 | Instrukcja technologiczna smazenia frytek

CI504 |SA504 | Instrukcja technologiczna smazenia ryb w patelni elektrycznej

CI174 |SA174|Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji urzadzen chtodniczych i zamrazarek
CI388 |SA388|Instrukcja mycia i dezynfekcji krajalnicy

Cl470 |SAA470|Instrukcja utrzymania czystosci rampy

Cl489 |SA489|Instrukcja postepowania z towarami wycofanymi z obrotu

CI521 |SA521|Instrukcja zaopatrzenia zaktadu w wode

CI522 |SA522|Instrukcja szkolenia personelu

CI523 | SA523|Instrukcja usuwania $mieci, odpadow i Sciekéw

CI524 |SA524|Instrukcja postepowania w przypadku wynikéw badania wody niezgodnych z wymaganiami
CI527 |SA527 |Instrukcja zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami

SKLEP SPOZYWCZY

CI170 |SA170|Instrukcja higieny na stanowisku pracy w sklepie spozywczym

Cl493 | SA493 | Instrukcja utrzymania porzadku, czystosci i higieny w sklepie oraz w jego otoczeniu
Cl497 |SA497 |Instrukcja zabezpieczenia sklepu przed szkodnikami

Cl499 |SA499 | Instrukcja przyjecia towaru do sklepu, magazynowania i ekspozycji

CI515 |SA515|Instrukcja mycia i dezynfekcji sali sprzedazy

CI177 |SA177|Instrukcja mycia i dezynfekcji magazynow srodkéw spozywczych

CI178 |SA178|Instrukcja mycia i dezynfekcji wozkow i koszy

ZAKEADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Cl491 | SA491 | Instrukcja higieny na stanowisku pracy w zaktadzie zywienia zbiorowego

Cl495 |SA495|Instrukcja utrzymania porzadku, czystosci i higieny w zakladach zywienia zbiorowego

oraz w jego otoczeniu

CI500 |SA500 | Instrukcja przyjecia towaru oraz sposéb magazynowania w zaktadzie zywienia zbiorowego

CI321 |SA321|Prawidtowe mycie naczyn stotlowych

CI506 |SA506 | Instrukcja technologiczna postgpowania z warzywami stosowanymi do przygotowywania dan
(ziemniaki, cebula, marchew, buraki, jarzyny itd.)

CI510 |SA510|Instrukcja technologiczna wydawania dan, napojéw oraz zwrotu naczyn stolowych do zmywalni
CI509 |SA509 |Instrukcja technologiczna postepowania z jajami stosowanymi do produkcji positkow

Cl109 | G109 |Pobieranie i przechowywanie prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego

MAELA GASTRONOMIA

CI171 | SA171|Instrukcja higieny na stanowisku pracy w barze

Cl494 | SA494 |Instrukcja utrzymania porzadku, czystosci i higieny w zakt. matej gastronomii oraz w jego otoczeniu
CI507 |SA507 |Instrukcja technologiczna parzenia kawy i herbaty

CI501 |SA501 |Instrukcja przyjecia towaru oraz sposéb magazynowania w barze

CI505 |SA505 |Instrukcja technologiczna postepowania z suréwkami

CI508 |SA508|Instrukcja technologiczna wydawania dan i napojow




Cl492
Cl496
CI511
Cl512
CI513
C1519
C1520
CI518
Cl514
CI516
CI517
C1526

Cl1529
C1560
C1561
C1562
C1563
Cl564
CI565
C1566
C1567

Cl1568
CI569
CI570
CI571
C1572
CI573
CI574
C1586

CI576
CI577
CI578
CI579
C1580
Cl581
C1582
C1583
Cl584
CI585
CI328

C1587
C1588
C1589
Cl607
CI1590
C1591
C1592
C1593
C1594
C1595
C1596
CI1597
C1598
C1599
Cl600
Cl601

Cl602
Cl607
Cl603
Cl604
Cl605
Cl606

SA492
SA496
SA511

SA512
SA513
SA519
SA520
SA518
SA514
SA516
SA517
SA526

SA529
SA560
SA561
SA562
SA563
SA564
SA565
SA566
SA567

SA568
SA569
SA570
SA571
SA572
SA573
SA574
SA586

SA576
SA577
SA578
SA579
SA580
SA581
SA582
SA583
SA584
SA585
SA328

SA587
SA588
SA589
SA607
SA590
SA591
SA592
SA593
SA594
SA595
SA596
SA597
SA598
SA599
SA600
SA601

SA602
SA607
SA603
SA604
SA605
SA606

INSTRUKCJE SANITARNE — GMP/GHP

PIEKARNIA

Instrukcja higieny na stanowisku pracy w piekarni

Instrukcja utrzymania higieny otoczenia piekarni

Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen magazynowych piekarni

Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen produkcyjnych i zaplecza sanitarnego piekarni
Instrukcja mycia, czyszczenia i dezynfekcji urzadzen produkcyjnych i sprzetu piekarni

Instrukcja czyszczenia, mycia i dezynfekcji komér garowniczych

Instrukcja czyszczenia, mycia i dezynfekcji dziez

Instrukcja higieny transportu wyrobéw gotowych w piekarni

Instrukcja przyjecia surowcéw i materiatéw pomocniczych oraz sposéb ich magazynowania w piekarni
Instrukcja kontroli proceséw technologicznych, badania surowcéw i wyrobéw gotowych w piekarni
Instrukcja czyszczenia, mycia i dezynfekcji opakowan zwrotnych w piekarni

Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji lodowki

WYTWORNIE ZYWNOSCI

Instrukcja utrzymania higieny otoczenia wytworni zywnosci

Instrukcja mycia, czyszczenia i dezynfekcji urzadzen produkcyjnych i sprzetu

Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen produkcyjnych i zaplecza socjalnego wytworni zywnosci
Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen magazynowych wytworni zywnosci

Instrukcja czyszczenia, mycia i dezynfekcji opakowan zwrotnych w wytwérni zywnosci

Instrukcja wymiany tluszczu i mycia patelni elektrycznej

Instrukcja przyjecia surowcow i materiatéw pomocniczych oraz sposobu ich magazynowania
Instrukcja technologiczna postepowania z surowcem migsnym

Instrukcja technologiczna postepowania z warzywami do produkcji suréwek, satatki jarzynowej
(ziemniaki, cebula, marchew, buraki, seler, kapusta itd.)

Instrukcja technologiczna postepowania z jajami stosowanymi do produkcji w zaktadzie garmazeryjnym
Instrukcja technologiczna postepowania z wyrobami macznymi

Instrukcja kontroli proces6w obrébki cieplnej (gotowanie, smazenie)

Instrukcja kontroli odktadania probek gotowych wyrobow — garmazu

Instrukcja kontroli pakowania i znakowania wyrobu gotowego

Instrukcja kontroli surowcéw oraz wyrobéw gotowych

Instrukcja higieny transportu wyroboéw gotowych

Instrukcja higieny na stanowisku pracy w wytworni zywnosci

SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Instrukcja utrzymania czystosci nastrzykiwarki

Instrukcja postepowania z odpadami rybnymi

Instrukcja utrzymania czystosci powierzchni majacych kontakt z zywnoscia
Instrukcja bezpieczenstwa wody i lodu w produkgji

Instrukcja oznakowania, magazynowania oraz uzywania substancji toksycznych
Instrukcja kontrolowania zdrowia pracownikow

Instrukcja przyjecia dostaw surowcéw i materiatdow pomocniczych, potproduktéw, opakowan
Instrukcja pomiaru temperatury surowca miesnego

Instrukcja przyjecia surowca miegsnego

Instrukcja przyjecia surowca rybnego

Warunki sanitarne przy sprzedazy miesa mielonego

CUKIERNIA / CIASTKARNIA / LODZIARNIA

Instrukcja higieny na stanowisku pracy

Instrukcja utrzymania higieny otoczenia zaktadu

Instrukcja utrzymania porzadku, czystosci i higieny w cukierni

Instrukcja higienicznego korzystania z WC dla pracownikéw

Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen magazynowych zaktadu

Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen produkcyjnych i zaplecza socjalno-sanitarnego
Instrukcja mycia, czyszczenia i dezynfekcji maszyn, urzadzen i sprzetu produkcyjnego

Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji zamrazarki

Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji konserwatora do lodéw

Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji lady chtodniczej w cukierni

Instrukcja czyszczenia, mycia i dezynfekcji opakowan zwrotnych (tac, blach)

Instrukcja przyjecia surowcoéw i materiatdw pomocniczych oraz sposéb ich magazynowania
Instrukcja kontroli proceséw technologicznych, badania surowcoéw i wyrobéw gotowych ciastkarni
Instrukcja zaopatrzenia cukierni (usytuowanej przy ciastkarni)

Instrukcja transportu wyrobéw gotowych

Instrukcja bezpiecznego wydawania deserow, lodéw, ciastek, napojow oraz zwrotu brudnych naczyn stotlowych

MAGAZYN SPOZYWCZY MROZONEK

Instrukcja higieny osobistej pracownikéw i higieny na stanowisku pracy
Instrukcja higienicznego korzystania z WC dla pracownikow

Instrukcja utrzymania czystosci i higieny w magazynie spozywczym mrozonek
Instrukcja przyjecia towaru — mrozonek do magazynu

Instrukcja zatadunku i transportu mrozonek z magazynu

Instrukcja zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami




IHA781 Sklep spozywczy Zestaw stanowiskowych instrukcji
IHA782 Gastronomia/Zaklady NP | PPOZ. cena kazdego zbioru « EIHIFIEFITAVS;

zywienia zbiorowego

. . . . Kazdy zbiér obejmuje kilkadziesiat gotowych instrukcji bhp, ppoz. oraz
IHA783 Piekarnia / Ciastkarnia pierwszej pomocy, wykonanych na oddzielnych planszach formatu A4,

Sklep B i do bezposredniego wykorzystania w zakladzie pracy lub dalszego
spozywczy IHA784 Przetworstwo migsa przetworzenia.

® P
o'. '.k ZAMOWIENIA PRZYJMUJEMY:
A A + telefonicznie/faksem:
Osrodek Doradztwa i Doskonalenia Kadr Sp. z o.o0. 58 554 29 17
80-317 Gdansk Oliwa, ul. Obroncow Westerplatte 32A 0801 080 917 (optata jak za potaczenie lokalne)
Sad Rejonowy Gdar'\sk-lf’(')moc w Gdansku, Wydziat VI Gospoda,rc.zy KRS 0000014975 * e-mailem: zamowienia@oddk.pl
Kapitat Zak*adil"lvg gg 408g0zlsip:z;cony w catosci « w sklepie internetowym: www.oddk.pl
www.oddk.pl

RAZEM

Imie i nazwisko zamawiajacego Wpisz @-mail | Dla klientow bazy e-mailowej specjalne oferty

FIRMA: nazwa i doktadny adres

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w bazie ODDK w celach marketingowych (ustawa z dnia 29.08.1997 r. o ochronie
N I P danych osobowych, t.j. Dz.U. z 2002 . Nr 101, poz. 926 ze zm.). Wyrazam zgode na otrzymywanie od ODDK informacji handlowych w rozumieniu
ustawy z dnia 18.07.2002 r. 0 Swiadczeniu ustug drogg elektroniczng (Dz.U. Nr 144, poz. 1204 ze zm.)

FORMY PLATNOSCI | WYSYLKI (zaznaczy¢ wiasciwa):
PRZEDPLATA*
|:| wysytka kurierem (+ koszt 19,50 zt, ponosi kupujacy)
wptata naleznosci na konto ODDK: Bank Zachodni WBK SA 1 O/Gdarisk 08 10901098 0000000009015775
|:| wysytka Poczta Polska (koszt dostawy ponosi sprzedajacy)
wptata naleznosci na konto ODDK: Bank Zachodni WBK SA 1 O/Gdarisk 08 10901098 0000000009015775

ZA POBRANIEM
|:| wysytka kurierem (+ koszt 19,50 zt, ponosi kupujacy)
(ptatne przy odbiorze)

|:| wysytka Poczta Polska (+ koszt 13,51 zt, ponosi kupujacy)
(ptatne przy odbiorze)

PRZELEW PO OTRZYMANIU PRZESYLKI (nie dotyczy zamdwien osdb fizycznych)
|:| wysytka kurierem (+ koszt 19,50 zt, ponosi kupujacy)

[ ] wysytka Poczta Polska (+ koszt 13,51 zI, ponosi kupujacy) Data i podpis zamawiajacego

(20) 110
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